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Berufskolleg Bocholt-West Neue Wege gehen
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> Mini Gugl Formchen

> Papierhiillen

> Schmelzt das Kokosfett mit der Sheabutter und dem (Muffinformchen in
Bienenwachs im Wasserbad. Blitenform*)

> Bliiten Formchen

> Sobald die Fette fliissig sind, gebt ihr euren Lippenstift-Rest und
das Duftol hinzu und verriihrt alles gut.

> Eine Geschenkschachtel

Hinweis: Fiir alle die
Kugeln formen mdochten:
Es gibt mittlerweile auch

> Fast fertig! Nur noch abkiihlen lassen. Badebombenformer* zu
kaufen.

» Jetzt fiillt ihr das fliissige Lippenbalsam vorsichtig in kleine
Plastik-Tiegel

passende Grode

421" Gramm 2itronensiure

Yo Gramm Stirke (teine Speisestiirke) )

10 Gramm Mlchpulver (Emtack Milchpulver tie
Sauglingsmilen benytzen)

CY" Gramm Kakaobutter

{ Esslottel Mandelsl

{ gsslottel Bades! (Fije eine rote Fiirbung habe ich ein rotes
Bades! ™ genutxt; das ich auch vom Dutt sehr mag. So ist
weder Partumil nock Farbemittal nitig) ’
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Siebt alle trockenen Zutaten in eine grof3e Schiissel und vermischt sie gut. Achtet darauf,
dass kein Wasser in der Schiissel landet, denn dann fangt das Ganze sofort an zu brodeln.
Die Kakaobutter lasst ihr langsam in einem Wasserbad schmelzen. Verriihrt dann das
Mandeldl und das Badedl damit. Gebt dann die Olmischung zu dem Pulver und verknetet
es gut mit den Handen. Es fiihlt sich ein bisschen so an wie Miirbeteig, der einfach nicht
zusammen haften will, also noch sehr pulverig. Driickt die Masse dann fest in die Formen.
Das Ganze muss dann zwei, drei Stunden stehen.

Berufskolleg Bocholt-West

Danach konnt ihr die Badebomben vorsichtig herausdriicken und noch zwei Tage an einem
trockenen Ort durchtrocknen lassen — am besten nicht in Raumen mit hoher Luftfeuchtigkeit!
Dann konnt ihr sie benutzen oder verschenken. Von den Minibadebomben gebt ihr fiir
schonen Sprudel am besten immer gleich 3-4 ins warme Badewasser.
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FOTO CONTEST!

Im ersten Halbjahr hat die GTAM sich in Fototechnik mit der Frage beschaftigt, was ein gutes
Bild ausmacht, wann uns Bilder emotional ensprechen und was ein Fotograf gesetzlich darf und
was nicht. Abschlieend wurden die Erkenntnisse in die Tat umgesetzt und 84 Bilder eingereicht.
Aus einer Vorauswahl von 28 Bildern wurden die besten 5 von der Klasse gewahlt.
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Franziska Karl
Oostendorp Schieber
Thema: Natur Thema: Produkfotografie &
Franziska sagt: Karl sagt: :
»,Das Motiv wurde spontan bei ,Fir die Produktfotografie habe ich 3
einem Ausflug entdeckt. Ich musste mir aus einem lkea-Tisch ein kleines ‘\
sofort die Kamera ziicken, weil das Fotostudio gebaut um dieses und ./
Licht genau richtig war.“ andere Produkte ins rechte Licht
riicken zu kénnen.* ‘
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2ytuten

200 g Sahne

250 g Mascarpone

250 g Sahnequark oder
Magerquark

100 g  Zucker

1 Pck. Vanillezucker

- 200 g Spekulatius
Zuber e.lfllng 400 g Beeren (TK)

Die Sahne steif schlagen. Mascarpone, Quark, Zucker
und Vanillezucker miteinander verrithren und die Sahne
unterheben.

In eine eckige Auflaufform ca. 3 EL von der Creme verteilen,
dariiber eine Schicht Spekulatius legen. Die Beeren darauf
verteilen (die gefrorenen Friichte knnen schon am Vorabend
aus der Kithlung geholt werden). Restliche Creme darauf
streichen und mit Spekulatius bedecken.

Bis zum Verzehr nun 4-5 Stunden oder sogar {iber Nacht kiihl
stellen. Vor dem Servieren mit Puderzucker bestdauben.

Tipps: Ich personlich nehme fiir die letzte Schicht lieber klein
zerbrockelten Spekulatius, dann ist es spdter einfacher den
Nachtisch aus der Form zu schopfen.

Berufskolleg Bocholt-West
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